%E english menu




Soups and Salads

1. Granny's cheese soup 2 with minced meat and bread 3
Omas Kdsesuppe 3 mit Hackfleisch und Kiirbiskernbrot 3

2. two Rinds of iried cheese
with small side salad with honey-mustard vinaigrette
served with a Tig mustard dip ®> and bread *

Zweierlei gebackene Kiseecken, aus Hirtenkise und Gouda an kleiner Salatbeilage
mit Honig-Senf-Vinaigrette dazu ein Feigensenfdip > und Brot 3

3. mixed salad extra large (with cheese, a boiled egg,

olives and roast strips of chicken breast)
grofier Salat mit Hihnchenbruststreifen, Kdse, gekochtem Ei und Oliven 36

Traditional dishes

4. [Tacaroni with your Tavourite sauce
cheese sauce with minced meat or
tfomato sauce with sausages and grated cheese

Makkaroni wahlweise mit TomatensofSe, Jagdwurst und Kise oder Késehackfleischsofse

5. Fried porR liver with braised onions,

mashed potatoes and side salad
Schweineleber an Zwiebeln, Kartoffelstampf und Salat

0. PorR escalope with carrots and potatoes

Schnitzel vom Schwein mit Butterméhren und Kartoffeln

7. Granny'’s jelly meat (aspic) 2 with
rémoulade sauce and iried potatoes

Fleischsiilze 2 mit Kriutern, dazu Omas Remoulade und Bratkartoffeln

21,10 16,90
small
11,80 9,50

18.20 14,60

19,90 16.10

16.50 13.30

Restaurant iomage




weeklyy menu

AFPATNTE Credm soup

Spargelcremesuppe

spring salad Gariation with too kinds
of azparagus and strafoberries
fuith passion fruit dressing

Salat mit Spargel und Erdbeeren

1 pound asparagus fith hollimbdaise sauce

serfied fuith boiled potatoes

1 Pfund Spargel mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln

asparagus in a herh pancake

foith either smoked salmon or ham
Eierkuchen gefiillt mit Spargel und Réucherlachs oder Schinken

pork schnitzel with asparagus
and hollandaize sauce foith potatoes

Schweineschnitzel mit Spargel, Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln

fried chicken breast on foarm bread salad
fuith pineapple, cherry tomatoes,

red onions and basil

Gebratene Hihnchenbrust an warmen Brotsalat

small

6.90 3.60

17,90 14,40

21,70 17,40

22,10 17,70

24.90 19.90

19.90 15.90




Traditiongl dishes

8. Sliced chicken with creamed Mfushrooms and rice

Hihnchenrahmgeschnetzeltes mit Champignons und Reis

9. PicRled beef tongue 2 with buttered green peas,
Hollandaise sauce and boiled potatoes

Rinderzunge mit Erbsen und Salzkartoffeln

10, Rostbrat “1 (grilled neck steak of pork)
with pan-iried potatoes 3, roast onions and side salad

Rostbrit | mit Zwiebeln, Bratkartoffeln und Salat

11. Braised becel in vinegar accompanied by red
cabbage with apple and potato dumpling 2°
Sauerbraten mit Apfelrotkohl und Klof

12. Fried rediish fillet
served gorgonzola sauce, broccoli and pasta
Gebratenes Rotbarschfilet mit Gorgonzolasofle, Brokkoli und Nudeln

Eesserts

13. fruitcake with whipped cream
Obstkuchen mit Sahne

14. Home made “EierschecRke” (saxon cake specialify)

Eierschecke mit Friichten und Sahne

15. 2 slices of , Ralter Hiund” (chocolate-biscuit-cake)
Schneider Bécks Hausgemachter , kalter Hund” in 2 Scheiben

16. Saxon speciality made of potatoes
curd, fried and rolled in sugar, with apple sauce 2°

Hausgemachte Quarkkdulchen mit Apfelmus 28

17. Lukewarm chocolate cake with vanilla

ice-cream and whipped cream
warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis und Sahne

22,40

23.20

23.60

23.80

22,40

small
18.10

18.70

19,10

19.30

18,10

6.10

6.60

Restaurant Homage




jce cream specials

18. Jced cofiee with vanilla ice-cream ' and whipped cream
Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne

19. Sundae , Genflemen s Koom “ chocolate ice-cream,
nut ice-cream, chocolate sauce and whipped cream

Eisbecher , Herrenzimmer”

20. Sundae ‘Souferrain”vanilla ice-cream’,
stewed Apple, eggnog and whipped cream

Eisbecher ,, Souterrain®

21. Sundaec ,Koom Duberfus “vanilla ice-cream ',
vanilla ice cream with chocolate Tlakes,
hot cherries and whipped cream

Eisbecher “Hubertuszimmer”

22. Sundae , fied Saloon ” cherry-vanilla ice-cream,
strawberry ice-cream, ruits and whipped cream

Eisbecher “Roter Salon”

Restaurant iomage

8.20

8.30




Additives

with dyes

with preservatives
with antioxidants

with Tlavor enhancers
with sulfur dioxide
with blackening agent
with phosphate

with milk protein
confaining caficine
contains quinine

with sweeteners

confains phenylalanine

waxed

with taurine

1
2
3

10

11

12

13

14
Have a good time and thank you for your visit!




